Gebruiksaanwiizing Brewferm bierpakketten
Mode d' emploi-concentrés Brewferm
Brewferm beerkits instructions
Gebrauchsanweisung Brewferm Bierpakete




7 (6-8 semaines). Respec-
tez ce délai | Votre patience seralargement
récompensée par une biére dune qualite incompa-
rable et exceptionelle !
* Employez de préférence de 'eau bouillie refroidie (eau douce). Le
gofit et le col seront de loin meilleur.
* Pour un gott spécifique substituez le sucre ordinaire par du sucre de candi
ou de canne non raffiné. En ce cas augmentez la quantité de sucre de 5 %.
+TOUT le matériel, les récipients et les bouteilles seront trés bien lavés et stérilisés &
Taide d'un nettoyant-stérilisant spécial.
* La plupari des biéres BREWFERM se conservent longtemps. D' autant plus fort la biére,
¢ autant plus longue la conservation.
+ 2 bisre BREWFERM sera encore misux mise en valeur, si elle est servie dans les vraies

VERRES BREWFERM. D dez-les & votre fc

The use of BREWFERM beerkits is very simple. The preparation is pricipally the same for all types.

The amount of sugar and water to add however will vary according to the type of beer. These
different amounts are givven in the WATER AND SUGAR TABLE.

METHOD
Remove yeast and label and dip the can for about 10 minutes in hot water. Pour the
contents into a cleaned fermentor (white plastic bucket, carboy, pressure vessel, ...).
Rinse the can with 1 litre of warm water and add that water alsoto the contents. Add
2 extra liters of wamm water in which you (eventually) -dissolve the sugar
{AMOUNT SUGAR 1) and mix thoroughly. Finally add clean cold water
(AMOUNT WATER 1) and let everything cool off until approx. 20
© Celsius. Dissolve the brewers yeast in half a glass of water
\\ {approx. 150 ml.) of approx. 25 °., leave for about
R 10 minutes and stir it afterwards into the
chilled contents.






